& o}

Categoria Tempo de preparagdo
Entradas e Petiscos Médio
Ingredientes

‘_}' Q.b. de Gallo vinagre de
Vinho do Porto

« 2péras
- 1pao galego, ou outro
- 100g de queijo Roquefort

= Q.b. de tomilho

Produtos utilizados

Vinho do Porto

Vinagre

Veja também

Crostini de péra com Roquefort

« AA At
Dificuldade Custo Com quem? N@ de pessoas
Facil Elevado Com amigos 4 pessoas
Modo de preparagdo

Comece por cortar o pao em fatias na diagonal, e por cortar a

1 péra em fatias.
Regue com um pouco de azeite, coloque por cima as fatias de
2 péra, o queijo roquefort desfeito e folhas de tomilho.
3 Leve ao forno pré-aquecido a 1902C por cerca de 10 minutos.
Regue os crostinis com vinagre de vinho do Porto a gosto, e
4 sirva de imediato.

& Vegetariano @ Médio ¢+ Facil



Vol au vent de ricotta com tomate cereja

& Entradas e Petiscos @ Médio Fdcil

Burrata frita com salada de tomate

/O/Entradas e Petiscos @ Rapidoe Facil

Bruschettas de atum, curgete e creme de quetjo

,O/Entmdas e Petiscos @ Médio® Facil

Tataki de atum com molho picante

& Entradas e Petiscos @ Médio Fdcil

Vol au vents de cogumelos com balsamico
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