Pao de Lo

= ® « 28 &+
Categoria Tempo de preparagdo Dificuldade Custo Com quem? N@ de pessoas
Receitas de Pascoa Médio Médio Médio Com a familia 4 pessoas
Ingredientes

A% 30ml de Gallo Azeite Extra
Virgem Reserva 1 Comece por pré-aquecer o forno a 200°C.

- 340g de aglcar
- 8gemas de ovo
* 3o0vos

+ 30g de farinha Bata os ovos inteiros, o agicar e o Gallo Azeite Virgem Extra
+ 1colher de café de fermento Reserva até obter um creme fofo e esbranquicado.

Junte as gemas (passadas por um passador de rede) e
3 continue a bater até que as mesmas estejam bem
incorporadas.

Adicione a farinha peneirada, juntamente com o fermento, e
4 envolva bem sem bater.

Deite o preparado numa forma forrada com papel vegetal e
5 untado com Gallo Azeite Virgem Extra Reserva, e leve ao forno
por 15 minutos.

Produtos utilizados

Reserva

Azeite Virgem Extra



Veja também

& Doces e Sobremesas @ Demorado €+ Fdcil

Mousse de mascarpone com palitos la reine e morangos com balsamico

% Doces e Sobremesas @ Demorado e Médio

Tarte de limao

&> Doces e Sobremesas @ Demorado et Médio

Coroa de pavlova com frutos vermelhos

& Doces e Sobremesas @ Médio« Facil

Mini pizzas doces de morango com mascarpone e horteld

&> Doces e Sobremesas @ Demorado € Fdcil

Panna cotta de basilico com manga
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