Mille feuilles de fromage de
chevre et yaourt naturel avec

vinaigre de vin de Gallo Madere
D.O.
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Categoria Tempo de preparacgdo Dificuldade Custo Com quem? N2 de pessoas
Gallo Vinaigres Médio Facil Intermédiaire Entre amis 4 pessoas
Ingredientes Modo de preparagdo

A% 100ml Vinaigre de Vin de
Madére Gallo D.O.

Etendre la pate feuilletée et la couper en triangles en les

* 200g pate feuilletée 1 piquant avec une fourchette. Faire cuire au four pendant 20
- 120g yaourt naturel minutes a 1802 C et réserver.

- 200g fromage de chévre
- 125g feuilles mélangées

- sel et poivre, au godt . N . N .
Mélanger le fromage de chévre avec le yaourt jusqu'a obtenir

* paprika, au godt 2 une texture crémeuse, assaisonner de sel, de poivre et de
vinaigre de vin de Madére Gallo D.O.
Monter le mille-feuille en plagant les feuilles mélangées
3 assaisonnées au fond, puis un morceau de créme et les

triangles de pate feuilletée croustillante. Saupoudrer de
paprika.

Produtos utilizados

VINAGRE de
191000 MADGR

Vinaigre de Vin de Madeére
Gallo D.O.

Vinaigres Sélectionnés
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